
 

 

 

 

 

SCHEDA TECNICA PRODOTTO 

FINITO 

ST 

Rev. 0 del 14.10.16 

 

 

  

SCHEDA TECNICA   

  

PRODOTTO Pesce Spada affumicato tranci Italia 

DESCRIZIONE  

Pesce Spada salato a secco, affumicato con fumo di 

legno di faggio. 

Lavorato in Italia. 

PRODUTTORE/BOLLO CE IT 1233 CE 

 

INGREDIENTI 

PESCE SPADA (Xiphias gladius), sale, correttori di acidità: 

citrato di sodio, acetato di sodio, stabilizzanti: difosfati di 

sodio e di potassio, trifosfati di sodio e di potassio, 

antiossidante: ascorbato di sodio, fumo di legno di 

faggio. 

ZONA DI CATTURA Variabile – vedere etichette prodotto 
CATEGORIA DI ATTREZZI DA 

PESCA 
Variabile – vedere etichette prodotto 

ALLERGENI  PESCE (pesce spada) 

OGM No 

CONFEZIONE Busta sottovuoto  

  
CODICE PRODOTTO EAN 13 CODICE CARTONE 

350757 2561217 98022813008788 

   
PESO VARIABILE VITA RESIDUA GARANTITA   

1 kg / 2 kg 40 giorni   

   

 CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE  

Aspetto Esteriore Tipico del pesce spada 

Colore Proprio del pesce spada 

Odore Dolce aroma di fumo 

Gusto Gradevole e delicato con un leggero gusto di fumo 

 DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE  

Valori medi per 100 g di prodotto   

Energia                    kJ / kcal  835 / 200 

Grassi 

    di cui acidi grassi saturi 

12,0 g 

                                                   4,0 g 

Carboidrati 

    di cui zuccheri 

                                                   1,0 g 

                                                   0,0 g 

Proteine                                                  22,0 g 

Sale                                                    2,1 g 

http://www.lariunione.it/ref/page/350757.html
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 CARATTERISTICHE CHIMICHE  

  Valori di riferimento limite  

Istamina < 100 mg / kg 

Benzo(a)pirene < 2 µg/kg 

Mercurio < 1 mg / kg 
 CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE  

Valori di riferimento limite  

CBMT < 5 x 106 ufc/g 

Enterobatteriacee  < 5 x 103 ufc/g 

Stafilococchi Coagulasi + < 5 x 102 ufc/g 

Salmonella spp Assente/25 g 

Listeria monocytogenes Assente/25 g 

 CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO E CONSIGLI D’UTILIZZAZIONE  

MODALITA’ DI 

CONSERVAZIONE 

 

Conservare tra 0°C e +4°C.  

Dopo l’apertura, conservare alla medesima temperatura 

e consumare entro 3 giorni. 

 
 

DESTINAZIONE D’USO / 

LIMITAZIONI AL CONSUMO 

 

Il consumo è precluso alle seguenti categorie di 

consumatori: 

► allergici al PESCE (Pesce Spada) 

 

MODALITA’ DI CONSUMO 

 
Prodotto pronto all’uso. 

 INFORMAZIONI  LOGISTICHE 

 

Dimensioni dell’unità 

 

variabili 

Dimensioni del cartone 

(A x B x C) in cm 

 
29 x 25,5 x 13 

Numero di pezzi per cartone Numero di cartoni per piano Dimensioni del pallet 

(A x B x C) in cm 

 
120 x 80 x 117 

2 12 

  

Numero di piani per pallet Numero di cartoni per pallet 

9 108 

    

Numero di pezzi per pallet Protezione del pallet 

216 Film 

   

http://www.lariunione.it/ref/page/350757.html
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RIUNIONE INDUSTRIE ALIMENTARI  

Sede operativa: VIA GUALCO, 52,A/B/C,54 – 16165 GENOVA 
 

Originato e Approvato da:  
 

 
Responsabile Assicurazione Qualità  

Autorizzato da: 
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Aggiornato al : 
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